
GIGA X8/8c Professional



Der schnelle Kaffee-Spezialitätenprofi 
für lange Getränke in kürzester Zeit

Anlässe, bei denen Gäste zur Begrüßung, in Pausen oder nach dem Essen 
gleichzeitig mit Kaffeespezialitäten verwöhnt werden, stellen Veranstalter 
vor große Herausforderungen. Eine perfekte Kaffeequalität hat sich längst 
als Visitenkarte etabliert; sie gehört heute zum guten Ton. Masse darf 
deshalb nie auf Kosten von Klasse gehen. Beim Catering spielt der Faktor 
Zeit eine entscheidende Rolle. Die hochleistungsfähigen GIGA X8 und X8c 
Professional von JURA werden diesen Anforderungen vortrefflich gerecht. 
Sie bereiten in kürzester Zeit Spitzenresultate zu. Die einzigartige Speed-
Funktion macht’s möglich. Sie spielt ihre Stärken besonders dann gekonnt 
aus, wenn nicht nur kurze, sondern auch lange Spezialitäten gefragt sind. 
Gepaart mit einem vollendet edlen Look und intuitiv einfacher Bedienung, 
bieten sich die Espresso-/Kaffee-Vollautomaten dadurch als Ideallösungen 
für den Cateringbereich an. Der schnelle Kaffee-Spezialitätenprofi ist in 
zwei Ausführungen erhältlich: Als GIGA X8c Professional mit Festwasseran-
schluss und als GIGA X8 Professional mit großem Wassertank für den 
mobilen Einsatz.

Die GIGA X8 und X8c Professional halten nicht nur den Geschwindigkeits-
rekord. Mit dem Energiesparmodus lassen sich, ganz auf das Einsatzgebiet 
abgestimmt, bis zu 40% kostbare Energie sparen. So wird Strom nur wäh-
rend der Kaffeezubereitung verbraucht. Die Low-Energy-Technologie ermög
licht es, die strenge EU-Richtlinie zum Energiesparen um ein Vielfaches zu 
unterschreiten.



Thermoblöcke3

GIGA X8c Professional

Keramikscheibenmahlwerke2

Power-Heißwasser

Variabler Kombiauslauf mit 
Feinschaum-Technologie

Produktnamen  
individualisierbar

Speed-Funktion



In kürzester Zeit von Null auf Hochgenuss

Acht zusätzliche Kaffeeprodukte sind werkseitig bereits auf der Software 
hinterlegt. Die Speed-Funktion kann jedoch beliebig den spezifischen 
Anforderungen angepasst werden. Für jede Spezialität* lässt sich die zu-
sätzliche Bypass-Wassermenge definieren. Diese kann zwischen 0 und 
200% (maximal 580 ml) der extrahierten Kaffeemenge (maximal 290 ml) 
betragen. Die aktivierte Speed-Funktion wird im Display mit einem 
roten Tacho beim entsprechenden Getränk symbolisiert.  

*außer Ristretto und Caffè Latte (Milchkaffee)

1 Min. 

1 Min. 20 Sek.

2 Cappuccini

1 Min. 8 Sek.

1 Min. 28 Sek.

2 Latte macchiati

2 Café crème2 Espressi

27 Sek.

35 Sek.

38 Sek.

1 Min.
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Schnell und 
bekömmlich

Nach einer gewissen Extraktionszeit 
konnten sich alle schmackhaften 
Kaffeearomen voll entfalten. Wird 
der Kaffee überextrahiert, steigt der 
Anteil an unbekömmlichen Säuren 
und Bitterstoffen sowie Koffein steil 
an. Die Speed-Funktion von JURA 
vermeidet diesen unerwünschten 
Effekt. Über eine Bypass-Leitung ge-
langt heißes Wasser in den frisch 
gebrühten Kaffee und vermischt sich 
im Geräteinneren damit. Das Resul-
tat: Perfekter, aromatischer, hervor-
ragend bekömmlicher Americano in 
Rekordzeit. 



Intuitive Bedienung 

Ein durchdachtes, intuitives Bedienkonzept mit auf Kugeln gelagertem 
Rotary Switch und TFT-Display führt auf schnellstem Weg zum Hochgenuss. 
29 Kaffeespezialitäten sind direkt wählbar. Der Standard-Bildschirm (Idle 
Screen) lässt sich anlass- oder kundenspezifisch individualisieren. Das gilt 
auch für die Bezeichnung der einzelnen Spezialitäten.

Genauso einfach wie Bedienung und Programmierung gestaltet sich 
die Pflege. Integrierte Spül-, Reinigungs- und Entkalkungsprogramme 
reduzieren den Pflegeaufwand auf ein Minimum und garantieren 
TÜV-zertifizierte Hygiene.



Einzigartiges Design

In der Ruhe liegt die Kraft. Klares, vollende-
tes Design, hochwertige Materialien und 
überragende Verarbeitungsqualität bringen 
Einzigartigkeit, Kompetenz und Souveränität 
zum Ausdruck. Die Frontpartie ist aus massi-
vem, 3 mm starkem Aluminium gefertigt. 
Schwarz eloxiert bringt sie die für JURA 
charakteristische, aufs Wesentliche reduzierte, 
schnörkellose Formensprache vollendet zur 
Geltung.



Variabler Kombiauslauf mit 
Feinschaum-Technologie 

Eine herausragende Besonderheit stellt die 
über einen Getriebeschrittmotor elektrisch 
verstellbare Luftzufuhr dar. Automatisch ge-
langt bei der Zubereitung von Latte macchiato 
zunächst heiße Milch, ohne Pause gefolgt 
von Milchschaum in die Gläser, bevor Kaffee 
die Spezialität vollendet. Das spart kostbare 
Zeit. GIGA X8 beherrscht selbst Caffè Latte in 
Perfektion. Das Geheimnis liegt in der opti-
malen Mischung von Milch und Kaffee wäh-
rend der  Zubereitung. Sie wird nur erreicht, 
wenn Milch und Kaffee gleichzeitig in die 
Tasse fließen. Der Vollautomat ist in der Lage, 
synchron Kaffee zuzubereiten und Milch  
zu erhitzen. Zum Schluss krönt ein kleines 
Milchschäumchen das Trendgetränk.



2 Keramikscheibenmahlwerke

Zwei professionelle Hochleistungsmahlwerke mit speziell gelagerten Mahl-
scheiben aus verschleißfester technischer Keramik garantieren über Jahre 
eine präzise, konstant gleichmäßige Mahlung. Die Geschwindigkeit beein-
druckt: Gegenüber Vorgängermodellen reduziert sich die Mahldauer auf 
ein Viertel. Die Mahlgradverstellung erfolgt elektronisch.



Technische Daten

Speed-Funktion
Produktnamen individualisierbar
Latte macchiato auf Knopfdruck 1 oder 2 1 oder 2
Milchkaffee auf Knopfdruck 1 oder 2 1 oder 2
Cappuccino auf Knopfdruck 1 oder 2 1 oder 2
Power-Heißwasser (3 Temperaturstufen)  0,5 l/Min.  0,5 l/Min.
Anzahl individuell programmierbarer Spezialitäten 29 29
Programmierbare Kaffeewassermenge
Pro Zubereitung einstellbare Kaffeewassermenge
Kaffeestärke programmierbar 5 Stufen 5 Stufen
Pro Zubereitung wählbare Kaffeestärke
Bohnen à la carte (Kaffeevorwahl)
Brühtemperatur programmierbar 3 Stufen 3 Stufen
Elektrisch verstellbare Keramikscheibenmahlwerke (5 Stufen) 2 2
Variable Brühkammer von 5 bis 16 g
Intelligentes Vorbrühsystem (Intelligent Pre-Brew Aroma System, I.P.B.A.S.©)

Intelligentes Vorheizen
Höhenverstellbarer Kombiauslauf 70 – 159 mm 70 – 159 mm
Breitenverstellbarer Kombiauslauf 20 – 50 mm 20 – 50 mm
Höhenverstellbarer Heißwasserauslauf 69 – 165 mm 69 – 165 mm
Automatischer Wechsel von Milch zu Milchschaum
Tassenbeleuchtung Amber / Weiß Amber / Weiß
Display TFT-Farbdisplay TFT-Farbdisplay
Aktive Bohnenüberwachung
Überwachte Restwasserschale
Pflegestatusanzeige (Reinigungs-, Entkalkungs-,  
Filterstatus sowie Anzahl Zubereitungen abrufbar)

Füllmenge Wassertank 5 l Festwasseranschluss
Bohnenbehälter mit Aromaschutzdeckel 2 x 650 g 2 x 650 g
Spannung / Leistung 220 – 240 V AC / 2300 W 220 – 240 V AC / 2300 W
Gewicht / Maße (B x H x T) 22 kg / 37 x 56,5 x 49,7 cm 22 kg / 32 x 56,5 x 49,7 cm
Artikelnummer 13742 (CH und EU) 13724 (CH und EU)

GIGA X8 Professional GIGA X8c Professional

GIGA X8/X8c Professional unterliegt diesen Prüfungen:



100 mm 320 mm 320 mm*

ca. 950 mm

450 m
m

565 m
m

210 mm

* GIGA X8 Professional: 370 mm

Ihre individuelle Gesamtlösung 

Dank einer breiten Palette von Peripheriegeräten wie Tassenwärmern, Milchkühlern und Abrechnungssystemen 
sowie einem attraktiven Möbelsortiment lässt sich für jedes Einsatzgebiet eine optimale, an die individuellen 
Bedürfnisse angepasste Kaffee-Gesamtlösung zusammenstellen. Unter www.jura.com finden Sie weitere Infor-
mationen. Lassen Sie sich auch von unseren Vertragspartnern beraten.



JURA – If you love coffeewww.jura.com


